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AT DIRMI BEL
BAMBINO COSA
PUO DIVENTARE

QUESTO

GRAPPOLINO?

-Progetto di trasformazione dell'uva in mosto
per realizzare i sughi d'uva-

Bambini comvolh sez.U.B 4-5 anni
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co il succo prelibato “IL MOSTO”
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E, seguendo questa ricetta , la nostra maestra Romana
ci ha preparato degli squisiti budini che si chiamano

ingredienti che la nostra Ro
seguito per fare i SUGHI
.colora la giusta quantita-
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§ cuccHIAI DI ZUCCHERO

Wytere il mosto a bollire e schiumare poi aggiungere lentamenteilo zuccher
ha senza che si formino i grumi. si formera cosl una crema d'uva che d
nuti. versare poi la crema d'uva in un contenitore e lasciarla freddare >

DFUVA,




